
PORTAGE 11/03/2024 AU 17/03/2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
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Potage bio Ratatouille Potage Aubergines Velouté de champignons  Petit pois au jus Potage
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Rillette et cornichons 
Carottes HVE râpées 

citronnées 

Foie de veau à la crème 

Gratin de courges

Petit suisse fruité Duo de fromages 

Tarte aux pommes bio Banane RUP

Lasagne au saumon                             

et salade verte 

Gouda

Salade Coleslaw Poireaux vinaigrette Céleri rémoulade Betteraves vinaigrette

Chipolata LR

SP: Saucisse de volaille 

Coulommiers Cantal AOP
Fromage blanc bio

 et crème de marron
Saint Nectaire AOP

SEMAINE 11

Rôti de bœuf au jus 
Poulet CE2 Tika Massala 

(Poulet, tomate, cumin) 

Filet de colin d'Alaska

 sauce provençale 

Flageolets Brocolis bio Blé tomaté bio
Choux fleurs bio                             

à la béchamel

Yaourt aromatisé bio Tartelette framboise Compote pomme banane Salade de fruit frais Pomme bio

Endives vinaigrette 

Chili con carne et riz IGP

(Haricots rouges, maïs, 

poivrons, tomates, oignons) 

Label
Rouge

Agriculture 
Biologique Europe

Région 
Ultrapériphérique
(RUP)

Indication Géographique 
Protégé (IGP)

Volaille 
Française

Viande Bovine 
Française (VBF)

Le Porc 
Français

Plat
végétarien

Œufs 
Plein Air

Appellation d’Origine Protégée 
(AOP)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

CE2  Certification
Environnementale de niveau 2 

Pêche 
responsable

SP : Sans Porc

Bleu Blanc Cœur 

Scolarest vous souhaite un bon appétit ! Document confidentiel, propriété de Scolarest


