
PORTAGE 18/03/2024 AU 24/03/2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
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Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

Céleri rave braisé Potage bio Pommes noisettes Potage Dubarry Brocolis bio Polenta crémeuse Potage potiron 

Légende
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Pâté de campagne

 et cornichons 

S/p: Pâté de volaille

et cornichons

Salade de mâche

Petit suise bio et sucre Duo de fromages

Choux à la vanille Compote pomme pêche

 Rôti de bœuf 

sauce poivre

Choucroute

S/p: Saucisses de volaille

Pommes de terre sautées

Bûche mi-chèvre Samos

Macédoine de légumes CE2 

mayonnaise

Chou rouge aux pommes                        

et fromage frais  

Salade composée                      

(Salade verte, carottes, œuf)
Taboulé                                     

Carbonade de bœuf Filet de lieu sauce verte 

Carré de l'Est Tomme blanche Camembert bio

SEMAINE 12

Sauté de veau 

au citron confit 
Poulet rôti LR

Filet de merlu 

sauce safranée 

Pommes de terre CE2 vapeur 

aux oignons

Curry de légumes 

au lait de coco 
Riz IGP Jardinière de légumes CE2 Carottes bio au miel

Pomme bio Ananas au sirop Gélifié chocolat Orange
Fromage blanc bio

et confiture d'abricot

Salade vitaminée                

(salade verte, orange, 

pamplemousse)

Label
Rouge

Agriculture 
Biologique Europe

Région 
Ultrapériphérique
(RUP)

Indication Géographique 
Protégé (IGP)

Volaille 
Française

Viande Bovine 
Française (VBF)

Le Porc 
Français

Plat
végétarien

Œufs 
Plein Air

Appellation d’Origine Protégée 
(AOP)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

CE2  Certification
Environnementale de niveau 2 

Pêche 
responsable

SP : Sans Porc

Bleu Blanc Cœur 

Menu orange

MENU
DU CHEF

Scolarest vous souhaite un bon appétit ! Document confidentiel, propriété de Scolarest


