~LE MENU DE LA SEMAINE _
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Scolarest SEMAINE 11 SOV,
CRECHE GRANDS 11/03/2024 AU 15/03/2024

GOUTERS

LUNDI

11/03/2024

Coleslaw

MARDI

12/03/2024

Salade de poireaux
et pommes de terre

'Y

Chili con carne et riz IGP
(Haricots rouges, mais,
poivrons, tomates, oighons)

MERCREDI

13/03/2024

Céleri rémoulade

JEUDI

14/03/2024

Betteraves vinaigrette

VENDREDI

15/03/2024
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Carottes HVE rdpées
vinaigrette

% 2
Jambon . X - Poulet CE2 Tika Massala Filet de colin d' Alaska
R6ti de beeuf au jus .
SP: Jambon de poulet (Poulet, tomate, cumin) sauce provengale
= Choux-fleurs bio

Flageolets Brocolis bio Blé bio tomaté a la béchamel
@ et pommes de terre
Coulommiers Cantal AOP Chanteneige Saint Nectaire AOP Gouda
e
Compote pomme fraise Pomme bio Compote pomme banane Salade de fruit frais Abricot au sirop
Pain bio = Pain Pain bio = Pain Pain bio =
POIRE FROMAGE BLANC NATURE KIwIi YAOURT NATURE BANANE RUP
BOUDOIRS PAIN ET CONFITURE BISCUIT CHOCOLAT PAIN AU LAIT PAIN ET BEURRE
=
Légende
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633 Rouge

Agriculture
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¥ O

péche Gufs

responsable = Plein Air
Plat
végétarien

Volaille
Frangaise
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Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

CE2 Certification
Environnementals

Frangaise (VBF)

Indication Géographique
Protégé (IGP)

le Bovine

Région
=~ Ultrapériphérique

e de niveau 2 (RUP)
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Le Porc
Francais

SP : Sans Porc

Bleu Blanc Ceur

&
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Scolarest vous souhaite un bon appétit !

Sous réserve de modifications.



