
PORTAGE 27/04/2026 AU 03/05/2026

Vacances scolaires
Férié

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

27/04/2026 28/04/2026 29/04/2026 30/04/2026 01/05/2026 02/05/2026 03/05/2026

Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

Julienne de légumes BIO Potage du chef
Épinards 

et pommes de terre
Salsifis au curry Farfalles BIO Potage du chef Brocolis

Légende

Cantal AOP

Kiwi BIO Liégeois chocolat BIO Purée de pommes BIO Fraises et sucre Semoule au lait Pomme BIO Mousse café

Chanteneige BIO
Fromage blanc BIO nature 

et sucre
Carré de l'est Saint Nectaire AOP

Petit suisse BIO nature 

et sucre

Yaourt nature BIO 

et sucre

Blé BIO pilaf Poêlée de légumes Purée de pommes de terre

Aiguillette de poulet 

croustillantes 

Parmentier de poisson

Rôti de dinde sauce crème
Filet de colin

sauce beurre blanc

Marmite de lieu noir

sauce ciboulette

Sauté de bœuf 

sauce tomate

SEMAINE 18

S
ou

s 
ré

se
rv

e
 d

e
 m

od
if

ic
at

io
ns

.

Taboulé aux légumes
Salade verte

vinaigrette 

Céleri fromage blanc 

et paprika
Œuf dur mayonnaise Salade d'avocats

Salami et cornichon

SP: Roulade de volaille
Concombres vinaigrette

Boudin blanc sauce madère

Pommes rösties Polenta crémeuse Carottes BIO à la crème

Label
Rouge

Agriculture 
Biologique Europe

Région 
Ultrapériphérique
(RUP)

Indication Géographique 
Protégé (IGP)

Volaille 
Française

Viande Bovine 
Française (VBF)

Le Porc 
Français

Plat
végétarien

Œufs 
Plein Air

Appellation d’Origine Protégée 
(AOP)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

CE2  Certification
Environnementale de niveau 2 

Pêche 
responsable

Bleu Blanc Cœur 

SP  Sans Porc

Nouvelle recette

Menu du Chef

Scolarest vous souhaite un bon appétit ! Document confidentiel, propriété de Scolarest


