
PORTAGE 15/06/2026 AU 21/06/2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
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Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

Potage  BIO Poêlée de champignons Riz créole Potage Petits pois à la Française Fenouils braisés Epinards à la crème

Légende
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Filet de lieu                                          

sauce beurre blanc 

Blé

aux petits légumes
Carottes BIO braisées Tortis BIO

Crème dessert vanille BIO Pastèque Compote pomme poire BIO
Nid d'abeille

(gâteau façon Tropézienne)
Tarte pomme rhubarbe 

Bœuf aux oignons

Coulommiers Petit suisse BIO fruité Camembert BIO

Courgettes râpées à la bulgare Salade de tomates Betteraves BIO vinaigrette

Sauté de dinde au curry

Purée de pommes de terre

Pizza poulet champignons

Salade iceberg

MelonHaricots verts en salade
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Concombres au thon
Carottes BIO

râpées vinaigrette

Tripes 

à la mode de Caen

 Filet de saumon

sauce crème 

Pommes de terre vapeur Purée de légumes verts

Croûte noire Duo de fromages

Pêche Clafoutis

Bûche mi-chèvre Carré frais

Filet de poulet au cumin 

Label
Rouge

Agriculture 
Biologique Europe

Région 
Ultrapériphérique
(RUP)

Indication Géographique 
Protégé (IGP)

Volaille 
Française

Viande Bovine 
Française (VBF)

Le Porc 
Français

Plat
végétarien

Œufs 
Plein Air

Appellation d’Origine Protégée 
(AOP)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

CE2  Certification
Environnementale de niveau 2 

Filière Marine 
Engagée

Bleu Blanc Cœur 

SP  Sans Porc

Nouvelle recette

Menu du Chef

Scolarest vous souhaite un bon appétit ! Document confidentiel, propriété de Scolarest


