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Du 6 juillet au 10 juillet 2026
Lundi 6 juill Mardi 7 juillet Mercredi 8 juillet Jeudi 9 juillet Vendredi 10juillet
W vigeloie ( ( Repas froid
”@ Sauté de veau . , Concombres a la féta % Aiguil!ettes de poulc-?t roti Pastique
sauce provengale , Couscous _froid et mayonnaise Erilet de lieu sauce safranée
Blé et brunoise @ Tarte aux légumes aux boulettes de boeuf 2| Salade de riz BIO Riz aux petits légumes

de légume du soleil et salade verte _. Légumes couscous (tomates et mais) Pommes de terre sautées

= camembett BIO o Donut “ et semoule BIO Cantal AOP ¢ - Fromage blanc BIO

Pain BIO Glace Salade de fruits frais et confiture

Fruit de saison BIO

Pain m
| couer IS ==
Pain et barre de chocolat

~ Pain BIO Pain

Brioche Lait nature Pain aux céréales Galette Bretonne
| Compote BIO // ‘ AL et confiture Lait nature Pain comple
Yaourt nature et sucre -+ Compote BIO

Fromage blanc

etsucre Jus d’orange

A a9 .

e Appellation d'Origine Protégée -6‘*‘ N Indication Gé hi
Label Filiére Marine GEufs e Viande Bovine ographique .
@ Engagée ‘@, Plein Air @ Wer) VE= (" Francaise (v8F) Protégé (IGP) LePorc SP : Sans Porc
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Lundi 13 jui
‘m@m& \mgm

Carottes rapées
Croque tomate
Torsades BIO
et fromage rapé

Croissant
Fruit
Lait fraise

:Qsawl‘x

Label Filiére Marine

Rouge Engagée

Agriculture Volaille
Biologique Europe :
Francaise
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o
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Du 13 juillet au 17 juillet 2026

Mardi 14 juillet

é

Gufs
, Plein Air

@

YN YN

Appellation d’Origine Protégée

(A0P)

Haute Valeur

e/

’\\ )
(HVE)

CE2 Certification

Environnementale Environnementale de niveau 2

Mercredi 15 juillet

- | Tomate BIO mozzarella
Pauplette de veau au jus

=y Créme dessert
au chocolat BIO

Pain de mais et beurre
Jus de pomme
Yaourt nature

et sucre

o

\

—&* Viande Bovine Indication Géographique & (N
/ Frangaise (VBF) @ Protégé (IGP) Y,g,’/

&

Région Iy
o Ultrapériphérique 2%
(RUP)

\ N

Jeudi 16 juillet

> Repas froid

% ROti de veau froid
et mayonnaise
Salade de pommes de terre
~ BIO fagon piémontaise
(tomates, cornichons)
Brie
Fruit de saison
Pain

| Goiter ]

Madeleine

. Fruit

Lait Nature

Le Porc SP : Sans Porc
Frangais

Bleu Blanc Coeur

S

Vendredi 17 juillet

éSaumon sauce citron aneth

Haricots verts
. Yaourt nature BIO
et sucre
- Compote

Pain et vache qui rit
Petit suisse et sucre
Jus d’orange

V-
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Lundi 20 juillet

é Salade de betteraves BIO
Poisson meuniere
//) Potatoes et ketchup
Flan nappé caramel

-~ PainBIO

[

Pain et barre de chocolat
Jus de raisin
Lait nature

~

Label Filiére Marine
Rouge Engagée
Agriculture Volaille
Biologique Europe = Francaise

Du 20 juillet au 2

Mardi 21 juillet

Mercredi 22 juillet

4 juillet 2026

Jeudi 23 juillet

~ Repas froid
@ Filet de poulet froid

- Salade de pates BIO
(pates Fusili BIO, tomates, basilic au pesto)

Minster AOP ,
Salade de fruits et spéculoos
Pain

| couer

Pain de campagne
et confiture
Compote
Petit suisse et sucre

Roulé au fromage

sauce barbecue Te=/ Sauté de boeuf aux olives

Purée de céleri
Fruit de saison BIO
~ Pain BIO

Brioche
Fruit
Lait au chocolat

bemm\ré ey
Melon
@ Croque fromage
@) Ratatouille
| Yaourt aromatisé BIO
Pain

| coter ]

Biscuit fourré abricot
Fruit

\ £ 3
- A:g:llallon d'Origine Protégée F Viande Bovine
b e (AOP) ).g/ Francaise (VBF)
Plat
Haute Valeur CE2 Certification

T3
@?3 Environnementale
(HVE)

Environnementale de niveau 2

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

&

Fromage blanc et sucre

SP : Sans Porc

[
‘;}x’/ Le Porc
— Francals

7
% Bleu Blanc Coeur

@ Marmite de poisson

sauce orientale
~|Semoule BIO

. Saint Nectaire AOP

Fruit de saison

7 Pain BIO

Pain et beurre
Compote '
Yaourt a boire a la framboise

MAIRIE DE FRANCONVILLE-LA-GARENNE

11 rue de la Station 95130 Franconville
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' Tomate farcie végétarienne

Carottes rapées
vinaigrette moutardée

Riz
Fromage blanc BIO
et confiture

~~| Pain BIO

Pain de mais et miel
Lait nature
Fruit

-2t - Maire do F ran
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Label Filiére Marine
Rouge Engagée

Agriculture Volaille
Biologique Europe :
Francaise

vy

Mardi 28 juillet

Du 27 juillet au

@ Emincé de dinde
sauce a la creme et
- Coquillettes BIO
@& PontI'Evéque AOP
N
Salade de fruits
Pain

| Gouter ]

Pain au lait
Compote
Yaourt nature et sucre

Eufs ;i:g:lla!lon d'Origine Protégée
Plein Air )

Plat 7 Haute Valeur
Vo A\ Environnementale

(HVE)

()

Mercredi 29 juillet

Sauté de beeuf a I'estragon
Haricots verts vapeur
Moelleux au chocolat

Pain aux céréales
et confiture
Lait chocolat

Fruit

| Tomates BIO a la féta

-f‘* Viande Bovine Indication Géographique
\E/ Frangaise (VBF) Protégé (IGP)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

CE2 Certification
Environnementale de niveau 2

-~
24
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31 juillet 2026

Jeudi 30 juillet
- Repasfroid

@ Jambon de poulet
et mayonnaise
Taboulé
~ Carre de I'Est
Pasteque
Pain

| couer ]

Gaufre
Petit suisse et confiture
Compote

Le Porc
Frangai

Bleu Blanc Coeur

SP : Sans Porc

MAIRIE DE FRANCONVILLE-LA-GARENNE

11 rue de la Station 95130 Franconville

Melon
Filet de hoki
sauce aux agrumes
Carottes BIO braisées
Gélifié vanille

Fruit
Pain complet et samos
Jus d’orange

l




