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L Carottes BIO rdpées Terrine de légumes . L . R Rillettes de porc
Betteraves BIO vinaigrette . P g X Rillettes de thon Chou rouge vinaigrette Endives aux crolitons L, P .
vinaigrette sauce cocktail S/P : paté de volaille
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, Aiguillettes de poulet Sauté de veau ) . Petit salé Boudin noir aux pommes
Sauté de beeuf sauce brune X Filet de lieu sauce curry . . .
sauce barbecue sauce orientale SP: Saucisse de volaille S/P : poulet réti
Raviolis au saumon
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X . . . Mélange trois céréales Pdelée de légumes . Ecrasé de pommes
Haricots verts BIO a |'ail Gratin dauphinois 9 L, 9 Carottes et lentilles P
aux petits légumes et pommes de terre de terre
Yaourt nature BIO = = ® Yaourt hature BIO
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. Mimolette Bleu Camembert BIO Cantal AOP Duo de Fromages
et confiture et sucre
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Compote pomme banane BIO Moelleux au chocolat Orange BIO Salade de fruits Poire BIO Carré abricot Raisin BIO
Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain
Céleri braisé Potage Embeurré de choux vert Potage Epinards  la créme Tarte aux poireaux Potage
Légende
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Agriculure ﬁ Volaille

Biologique Europe Francaise

Gufs
Wi Plein Air

Plat
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(AoP)

(HVE)

Haute Valeur
Environnementale

JEZL Francaise (VBF)

CE2 Certification
Environnementale de niveau 2

Protégé (1GP) Frangais
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Bleu Blanc Coeur
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“\\ Nouvelle recette

Scolarest vous souhaite un bon appétit !

Sous réserve de modifications.



