
PORTAGE 09/11/2026 AU 15/11/2026

Férié

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

09/11/2026 10/11/2026 11/11/2026 12/11/2026 13/11/2026 14/11/2026 15/11/2026

Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

Potage BIO  Haricots beurre aux oignons Potage au fromage frais
Julienne de légumes et                           

choux romanesco
Velouté d'asperges Carottes au miel Potage

Légende
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Champignons à la crème Macédoine mayonnaise

Yaourt nature BIO

et sucre
Duo de fromages

Crumble aux pommes et                            

crème anglaise
Orange BIO

Tajine boulettes d'agneau

 aux épices douces                           

S.SEL : Boulette de bœuf

Légumes couscous

Tripes à la mode de Caen                                                                            

S.SEL : Paleron de bœuf

Pommes vapeur

Salade de chou blanc au miel Salade de pommes de terre Œuf mayonnaise

Escalope de veau haché

 sauce paprika

Petit suisse BIO aux fruits Saint Nectaire AOP Camembert BIO Edam BIO

Sauté de poulet

 sauce chasseur

Coquillettes BIO 

Lasagnes à la bolognaise

SEMAINE 46

Rôti de bœuf 

jus corsé

Filet de colin 

sauce estragon 

Brocolis BIO persillés
Poêlée de légumes

 et macaroni
Petits pois et jeunes carottes 

Compote pomme poire BIO Crème dessert vanille BIO Salade de fruits Pomme Choux vanille

Coleslaw

Fromage blanc BIO 

et sucre 

Céleri vinaigrette

Label
Rouge

Agriculture 
Biologique Europe

Région 
Ultrapériphérique
(RUP)

Indication Géographique 
Protégé (IGP)

Volaille 
Française

Viande Bovine 
Française (VBF)

Le Porc 
Français

Plat
végétarien

Œufs 
Plein Air

Appellation d’Origine Protégée 
(AOP)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

CE2  Certification
Environnementale de niveau 2 

Filière Marine 
Engagée

Bleu Blanc Cœur 

SP  Sans Porc

Nouvelle recette

Menu du Chef

Scolarest vous souhaite un bon appétit ! Document confidentiel, propriété de Scolarest


